
Cycle ingénieur

Industries Agroalimentaires

Objectifs de la formation
• La FI-IAA a pour objectif de former des ingénieurs polyvalents

pour le secteur agroalimentaire. Grâce à l’acquisition de

connaissances scientifiques, techniques et de compétences

managériales, l’ingénieur IAA est capable de mobiliser des

ressources autant humaines que matérielles et financières pour

résoudre les problèmes de nature souvent complexes que

rencontrent spécifiquement les entreprises en relation avec

l’agroalimentaire.

Compétences à acquérir
• Prise en charge de différentes fonctions dans les entreprises de

production ou de service

• Techniques de production et de valorisation agricole

• Transformation des produits agroalimentaires

• Contribution au développement de nouveaux produits

Techniques d’analyse et de gestion des risques

• Techniques de management et de maîtrise de la qualité en

industrie agroalimentaire.

DEUST, DEUG, DEUP, CP, DUT, BTS

Semestre S6

Semestre S5

Semestre S2

Semestre S1

Diplôme 
d’Ingénieur d’état

Organisation pédagogique

• Une filière d’ingénieur est un cursus de formation étalée sur
trois (3) années d’étude (six (6) semestres):
- 5 semestres d’enseignements théoriques et pratiques
- Le 6ème semestre est consacré au PFE

• Chaque semestre comporte sept (7) modules;
• Le volume horaire minimum du module est 48 h

d’enseignement et d’évaluation

Semestre S4

Semestre S3

Diplôme au moins 
Bac+3

Conditions d’accès / Passerelles

L’accès en 1ère année du cycle ingénieur est ouvert, dans la limite des

places disponibles, aux candidats :

• Ayant validé les 2 années du cycle préparatoire intégré

• Ayant réussi le CNC des écoles d’ingénieurs

• Ayant réussi le concours couvert aux B+2 et Bac+3

Concours

Concours



Contact: Département de Sciences de la Vie

Chef de département: El houssaine HARKI
eloussaine.harki@usmba.ac.ma

Coordonnateur de la filière : Laila MANNI
laila.manni@usmba.ac.ma

www.fst-usmba.ac.ma

B.P.2202 – Route d’Immouzzer Fès
Tél : 0661351574

C.I. : Industries Agroalimentaires (IAA)

Semestre 1 Semestre 2

Modules
VH (h)

Modules
VH (h)

Crs TD TP APCrs TD TP AP

Biochimie des aliments et 
énergétique

36 4 20 4
Introduction à la Recherche 
et Dvpt en Agroalimentaire

20 0 30

Méthodes d’étude et d’analyse 
des biomolécules 24 16 16

Mathématique de 
l’ingénieur 

30 30

Chimie des aliments et 
formulation 32 15 13 Génie des procédés 32 12 16

Acquisition des données et 
traitement statistique 28 16 8

Méthodes instrumentales 
d’analyse

26 14 14 4

Plans d'expériences 26 12 10

Machines électriques 
industrielles/ Automates 
programmables industriels

24 12 16

Langues Etrangères 14 0 0 30 Langues Etrangères 14 0 0 32

Excel avancé 20 0 20 8
Méthodologie du travail 
universitaire 20 0 0 20

Semestre 5 Semestre 6

Modules
VH (h)

Modules
VH (h)

Crs TD TP AP Crs TD TP AP

Technologie alimentaire 2 32 0 16 8

PFE

Stage est 
l’équivalent de 7 

modules, il 
s’effectue durant 

un semestre 

Technologies de production et de 
protection végétale

39 0 18

Technologie de conservation et 
d’emballage

38 6 0 16

Gestion de Production et 
Marketing Agroalimentaire

38 17 5

Langues Etrangères 16 0 0 30

Développement personnel 20 0 0 20

Semestre 3 Semestre 4

Modules
VH (h)

Modules
VH (h)

Crs TD TP AP Crs TD TP AP

Electrochimie et Méthodes Electro 
Analytiques

32 16 12 Hygiène et Sécurité des 
Aliments

32 10 18

Alimentation et Nutrition 
Humaine

36 8
Procédés de séparation

24 16 20

Technologie Alimentaire 1 32 4 16 8
Contrôle de qualité en 
industries agroalimentaires

32 10 16

Chimie Organique Avancée 30 16 14
Gestion des Risques 
Industriels

32 16 0 10

Résistance des Matériaux et 
Conception Mécanique

32 8 20
Microbiologie alimentaire 
et industrielle

28 4 16

Langues Etrangères 14 0 0 32 Langues Etrangères 16 0 0 30

Intelligence Artificielle Et IOT 20 0 0 20
Management de projets 
et entreprise

20 0 20


