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Résumé de la these

Le Maroc est connu mondialement comme un leader dans la production et I'exportation de
fraises. La detérioration rapide de ces fruits périssables génere d'importantes pertes
économiques. Notre travail de recherche ambitionne le traitement post-récolte des fraises dans
le cadre d'une valorisation durable des déchets solides marins. Ce travail de recherche opte a
résoudre un probléme environnemental et a créer en méme temps un produit biologique a
haute valeur ajoutée avec la possibilité de son application a I'échelle industrielle. Le processus
d'extraction du chitosane developpé a démontré la faisabilite de [l'utilisation d'acides
organiques appreéciés par l'industrie alimentaire pour I’étape de déminéralisation des carapaces
de crevettes. Le chitosane extrait avec de l'acide citrique a révélé les propriétés
physicochimiques les plus favorables. L'utilisation d'acides organiques conduit au
développement d'un processus d'extraction industrielle durable qui peut réduire de maniére
significative le colt de production. L'étude microbiologique a signalé que les conditions
climatiques avaient une forte influence sur la diversité microbienne des fraises des deux
régions ciblees, ce qui explique I'effet differentiel sur la dominance des bactéries dans les
fraises du Gharb et la dominance des champignons dans les fraises du Loukkos. Le chitosane
extrait avec de l'acide citrique a réduit de maniére significative la croissance mycélienne et la
germination des spores des champignons d'altération des fraises. Le chitosane extrait a montré
une activité antioxydante remarquable qui dépendait fortement de la dose. Le produit élaboré
constitue une alternative prometteuse aux agents antimicrobiens et antioxydants synthétiques
pour la conservation post-récolte des fraises en empéchant la croissance des champignons
d'altération et l'augmentation de I'oxydation. L'enrobage des fraises par trempage dans du
chitosane solubilisé dans l'acide acétique a réduit la charge de détérioration microbienne,
stabilisé la pigmentation et préservé les structures cellulaires des fraises traitées. La solution
de conservation optimisée a prolongé la période de stockage des fraises de quelques jours (7-8
jours), une durée justifiée suffisante pour gérer efficacement la commercialisation et réduire
les pertes post-recolte de ces fruits considérés comme hautement périssables.
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