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BIOPROCEDES, HYGIENE ET SECURITE ALIMENTAIRES (BPHSA)

OBJECTIFS DE LA FORMATION

L'objectif principal de la Licence Bioprocédés,
Hygiene et Sécurité alimentaire (LST-BHSA) est de
dispenser aux étudiants une

formation assez complete appliquée au secteur de
I'agroalimentaire. les objectifs spécifiques sont :

o de faciliter en premier l'insertion rapide des

diplomés dans la vie active car capables d’assumer
des responsabilités techniques et
organisationnelles  dans  les
agroalimentaires.

o de permettre a ceux quile désirent de continuer
leur parcours facilement en MAster ou en Filieres
d'ingénieurs (grace aux passerelles).

En effet, plusieurs de nos étudiants ont été
selectionnés dans des filieres d'ingénierie avec
succes.

domaines

TRONC COMMUN

Le tronc commu BCG (Biologie, Chimie et Géologie)

constitue les quatres premiers semestres de la

filiere

ORGANISATION SEMESTRIELLE
DE LA "LST”

La filiere de la Licence en Sciences et Techniques s'étale sur 3
années et comporte six semestres.

Elle comporte un tronc commun de 4 semestres sanctionné par
le (DEUST) et 2 semestres de spécialisation.

La filiere est organisée comme suit:

* Un 1% et un 2°™ semestre d'initiation et de détermination;

* Un 3™ et un 4" semestre d'approfondissement ;

* Un 5% et un 6°™ semestre de spécialisation adapté au

caractére scientifique et technique de la Licence.

CONDITIONS D'INSCRIPTION AUX MODULES DE S5 & S6

L'inscription aux modules de S5 est conditionnée par la validation du DEUST sauf dérogation exceptionnelle.

www.fst-usmba.ac.ma



L.S.T: BIOPROCEDES, HYGIENE ET SECURITE ALIMENTAIRES (BPHSA)
CONDITIONS D'ACCES / PASSERELLE

Peuvent accéder au semestre S5 des filieres de la LST dans la limite des places offertes et apres satisfaction des critéres d'admission
précisés dans le descriptif de la filiere :

- Les étudiants titulaires du DEUST, DEUG, DEUP, DUT, BTS, ou dipléme reconnu équivalent obtenus dans des spécialités requises.

- Les étudiants des classes préparatoires dans les spécialités requises, admissibles au Concours National Commun d'admission dans
- les établissements de formation d'Ingénieurs et établissements assimilés (ayant validé les épreuves écrites).

ORGANISATION PEDAGOGIQUE DEBOUCHES
o Les industries agroalimentaires.

Wﬂﬁ UCENCESQENGES ET TH:HN'QUESILST) e Les services d’hygiéne et de contrdle de qualité des

sociétés privés, de I'état, .. etc

o Les laboratoires d'analyses privés et publiques des

LICENCE ST secteurs : alimentaires, agronomiques, bio-industries.
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* Elle comporte un tronc commun de 4 semestres & 2 semestres de spécialisation;
« Chaque semestre comporte 6 modules; SEMESTRE 6
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